
Das brauchen Sie:
weiße Modelliermasse (lufttrocknend,   

 Bastelbedarf)

 Häkeldeckchen

 Nudelholz 

 Plätzchenausstecher in Kristallform

Müslischale

 Bastelkleber

 Borstenpinsel 

 Blattsilber

 Raffaello

So wird  ’s gemacht: 
Modelliermasse ausrollen, mit Häkeldeckchen und Nudelholz Muster in die Masse prägen und anschließend mit der 

Plätzchenform kleine Kristalle daraus ausstechen. Schneekristalle zum Trocknen in Müslischälchen legen, damit sich 

die Kristalle zu Schalen wölben. Nach dem Aushärten (etwa 24 Stunden) Schneekristalle mit Bastelkleber unregelmäßig 

bestreichen, anschließend das Blattsilber auf die eingestrichenen Stellen legen und sanft andrücken. Die veredelten 

Kristall-Schälchen zusammen mit Raffaello für jeden Gast auf dem Teller arrangieren.
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